
GASTRONOMIA
Antipasto di pesce.  
Fish appetizer.

Cicche�i.
Venetian snacks.

18€

2,5€

Polpe�e.
Meatballs.

2€

Lasagne di pesce.  
Fish lasagna.

14€

Caponata siciliana.  
Sicilian caponat.

5€

Folpo bollito.  
Boiled octopus.

5€

Folpo in rosso.  
Octopus in red sauce.

12€

Insalata di piovra.
Octopus salad.

12€

Triangolo di fri�ata.
Fri�ata triangle.

2,40€

Baccalà mantecato con polenta.
Creamed cod with polenta.

Baccalà alla vicentina con polenta.
Vicenza-style cod with polenta.

12€

12€

Baccalà in rosso con polenta.
Cod in red sauce with polenta.

12€

Cappasante al forno.
Baked scallops.

3€

Seppie alla griglia.
Grilled cu�lefish.

3€

Polpe�e in rosso con polenta.
Meatballs in red sauce with polenta.

8€

Canoce bollite.
Cod in red sauce with polenta.

3€

Ostrica Francese / 2 pezzi.
French oyster / 2 pieces.

4€

Scampi crudi.
Raw scampi.

3€

Spiedino di pesce.
Fish skewer.

4€

Tagliere di porche�e piccolo.
Small pork pla�er.

8€

Tagliere di porche�e medio.
Medium pork pla�er.

11€

Tagliere di porche�e grande.
Large pork pla�er.

16€

Syrah.
Paladin.

23€/4€

Pinot nero.
Monte Castellaro.

24€/4€

Merlot.
Monte Castellaro.

30€/5€

Acciughe del cantabrico con 
stracciatella e pane.

12€

Cantabrian anchovies with stracciatella and bread.

VINI IN BOTTIGLIA

VINI IN BOTTIGLIA

BIANCHI

ROSSI

MENÙ
L’acqua marsisse i pali

Iside-Ribolla gialla. 
Bosco del Merlo.

24€/4€

Tudajo-Pinot grigio.
Bosco del Merlo.

24€/4€

Ibisco-Traminer aromatico.
Bosco del Merlo.

27€/4,50€

Turranio-Sauvignon blanc.
Bosco del Merlo.

29€/5€

Chardonnay veneto.
Monte Castellaro.

24€/4€

Nono miglio-Cabernet sauvignon.
Bosco del Merlo.

Campo camino-Merlot riserva.
Bosco del Merlo.

24€/4€

30€/5€

Franciacorta cuvèe 22 brut.
Castello Bonomi.

35€/5€

Prosecco rosè doc.
Bosco del Merlo.

27€/4,50€

Prosecco rosè.
Monte Castellaro.

21€/3,50€

Valentino cuvèe brut.
Paladin.

Pitcher of prosecco with nectarines.

 Dra� sparkling white wine. (½ litro / 1 litro)

19€/3,50€

Cara�a di prosecco con 
nocipesche.

12€

Bianco frizzante alla spina.
 

6€/10€

VINI IN BOTTIGLIA

APERITIVI

BIRRE

AMARI

GRAPPE

BOLLICINE
Prosecco sup.doc Valdobbiadene.
Ninemore.

Trento doc.
Endrizzi.

18€/3,50€

Spritz.
Aperol / Campari / Cynar / Aperol e Campari
Aperol e Cynar / Camparu e Cynar.

4€

Gin Tonic
Classico / Rosmarino / Ginepro.

8€

Messina cristalli di sale alla spina.
Piccola / Media.

4/8€

Averna. 4€

Amaro del capo. 4€

4€

Viola in bo�iglia 75cl.
Bionda / Blanche.

12€

Viola in bo�iglia 35,5cl.
Bionda / Blanche / Rossa / India.

Bi�er liqueur.

Italian bi�er liqueur.

5€

Negroni. 
Classico / Rosmarino / Ginepro.

6€

Negroni sbagliato.
Classico / Rosmarino / Ginepro.

5€

Americano.
Classico / Rosmarino / Ginepro.

5€

Crodino.
Analcolico.

4€

Gingerino.
Analcolico.

4€

35€/5€

Montenegro.
Italian bi�er liqueur.

5€Braulio.
Valtellina herbal bi�er liqueur.

4€Je�erson.
Italian bi�er liqueur.

4€

4€

4€

4€

5€

Jagermaister.
German herbal bi�er liqueur.

Fernet branca.
Italian bi�er liqueur.

Branca menta.
Italian bi�er liqueur with mint.

Brandy Branca stravecchio.
Italian bi�er liqueur.

Sambuca Molinari.

Grappa 903 tipica bianca.
Grappa 903 tipica barrique.
Grappa Paladin bianca.
Alba antica.

4€
5€
4€
5€

Italian liqueur flavored with star anise and co�ee.

Coca Cola. 3,50€

The freddo. 3,50€

Classic / Zero.

Lemon / Peach.

Acqua 2,50€
Surgiva water.

BIBITE


